Mesure de ’impact

f’in &S mmon

I cuisine circulaire & solidaire |

1. Périmétre d’analyse

A ce stade, 'impact de F’in Common est mesuré a travers l’impact global
desstructures financées. Il est certain que le financement apporté par F’in
Commonn’est pas la seule ressource permettant les réalisations des

structures, cependant les gestionnaires de F’in Common ont travaillé sur
’impact global decelles-ci.

2. Méthode d’analyse

2.1 Analyse de la chaine de valeur de ’entreprise a travers la
théorie du changement

investissements,
frais, R&D quels sont les
matériel, Produits de ces Clhon%emems a
matiéres acfivités : ong ferme, en
premiéres, blens, services quoi esi-ce une
humain,... solutfion ¢

Ressources Activités Réalisations Résultats

Input Activities Output Cutcomes

extraction, quels sont les
conception, conséquences
fabrication, précises de
fransformation, I'utilisation de
fransport, ces produits dans
vente,... sa clientéle

Théorie du Chqngemenf Source : inspiré de 360impact




2.2 Identification des enjeux de développement durable
a I’aidedes 17 objectifs de développement durable des
Nation-Unies

Ressources| L’équipe sera composée de membres fixes,

. d’un encadrant et de 4 contrats d’insertion 10 Nesaures
humaines | article 60. EES

= 2 chefs cuistots, 1 cuisinier, 1
plongeur, 2 chefs de salle, 1 serveur, 1 —

sommelier.
= A étudier encore ’option Patissier en

P lU S TRAVAIL DECENT
* 1 encadrant pour les contrats ET CROISSANGE

d’insertion (subsidié). il
= 4 contrats article 60 m

Ressources | Les Gastrosophes est un asbl, par

conséquent, les bénéfices sont

financieres INEGALITES

intégralement réinvestis dans le 10 R

@

développement des activités.

Lors de l’assemblée générale, chaque
membre a autant de voix que les autres
membres.

Ressources [Engagement a ce qu’une part du sourcing

. légumes soit acheté aux maraichers du 12 g}";ﬁg’g{f@m
Matieres -\ dron. RESPONSABLES
premieres ) .
Les produits de la conserverie de la ferme m
du chaudron seront intégrés a la carte du
restaurant, notamment dans la carte fixe
du midi.

Activité Les Gastrosophes offrent un service
traiteur de qualité. Leur équipe récupére | Pd sl
les invendus bios et locaux des différents RESPONSABLES
professionnels du secteur (producteurs, m
maraicher.e.s, potagistes, supermarchés),

les transforme et les offre lors
d’événements privés et socio-culturels
(festival de théatre, journée porte ouverte
d’une autre asbl de récup, soirée débat...).

Dans le cadre du crédit offert par F’in
Common, les Gastrosophes développent un
restaurant solidaire : la gratuité pour les
plus démunis, le prix juste pour ceux qui le




peuvent, mais aussi un petit prix de
participation pour ceux qui ne
peuvent pas se permettre d’aller au
restaurant d’habitude mais ne
sont pas pour autant un public aidé.
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